Campione di olio extra vergine di oliva destinato alla certificazione. Bottiglia di vetro
Identificato

« ROVERELLA e CARLOTTA«

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Con le seguenti caratteristiche organolettiche:

FRUTTATO: VERDE - MEDIO

AMARO:  MEDIO

PICCANTE: MEDIO

EQUILIBRIO: OTTIMO

Buon olio con particolari sentori di Erba fresca, Carciofo, Erbe aromatiche
(appena percepibile).
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